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Мясорубки с системой Half-unger TS12 
 

 

Мясорубка электромеханическая с системой Unger. 
Производительность 200 кг/ч. 
Корпус настольной мясорубки - Алюминий. 
Материал хобота и шнека - Серый чугун. 
Диаметр отверстий в решетках - 0 + 4,5 мм. 
Диаметр решетки - 70мм. 
Защита двигателя. 
Без реверса. 
Вентилирование двигателя - включено. 

 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12 (FTS106U, FTS106UE) 
Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 46 

Ширина, см. 24 

Высота, см. 51 

Напряжение 380/3/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса алюминий 

 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12 (FTS107U, FTS107UE) 
Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 46 

Ширина, см. 24 

Высота, см. 51 

Напряжение 220/1/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса алюминий 
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Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12 (FTS126U, FTS126UE) 
Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 46 

Ширина, см. 24 

Высота, см. 51 

Напряжение 380/3/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса алюминий 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12 (FTS127U, FTS127UE) 
Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 46 

Ширина, см. 24 

Высота, см. 51 

Напряжение 220/1/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса алюминий 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12(FTS106UE) 
Мясорубка электромеханическая с системой HALF-UNGER (последовательная установка подрезной решетки, ножа, 
финальной решетки) и производительностью до 150 кг/ч. 
Корпус настольной мясорубки из силумина. 
Хобот из чугуна. 
Шнек, решетка и трех лопастной нож (со сменными лезвиями из легированной инструментальной стали). 
Диаметр решетки 70 мм. 
Размер режущей системы - 12. 
Компоненты мясорубки защищены от случайного попадания воды. 
Вентилятор, принудительно охлаждающий обмотки двигателя. 
В комплекте поставки пластиковый толкатель, лоток для подачи мяса размером 22,5*37 см, приемный лоток 
размером 31*23,8 см. 
Устанавливается на регулируемых по высоте ножках. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Длина упаковки, см. 49 

Ширина упаковки, см. 30 

Высота упаковки, см. 51 

Требует монтажа Да 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 37 

Ширина, см. 22 

Высота, см. 44 

Напряжение 380/3/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса силумин 



Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12(FTS107UE) 
Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 37 

Ширина, см. 22 

Высота, см. 44 

Напряжение 220/1/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса силумин 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12(FTS126) 
Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Да 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 37 

Ширина, см. 22 

Высота, см. 44 

Напряжение 380/3/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса силумин 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12(FTS126UE) 
Мощность, кВт. 0.75 

Длина упаковки, см. 49 

Ширина упаковки, см. 30 

Высота упаковки, см. 51 

Требует монтажа Да 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 37 

Ширина, см. 22 

Высота, см. 44 

Напряжение 380/3/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса силумин 

Вес брутто, кг 20 

Мясорубка с системой Half-unger Fama Industries TS12(FTS127UE) 
Мощность, кВт. 0.75 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 37 

Ширина, см. 22 

Высота, см. 44 

Напряжение 220/1/50 

Производительность, кг/ч до 200 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса силумин 
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